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JOHDANTO

Edellisessa lehdessa julkaistiin sivutuoteoppaan osat 1 ja 2: Tassa julkaistaan osat 3 ja 4: poronlihaleikkaamoista tule-

poron teurastuksessa syntyvien sivutuotteiden talteenoton vien sivutuotelajitelmien seka poroteurastamosta tulevi-

ohjeistus, poron teurastuksen tyonkulun ja poroteurasta- en muista ruhonosista kuin luurankolihaksista koostuvien

molta tulevien sivutuotelajitelmien kuvaus. elintarvikejakeiden kuvaus ja ohjeistusta omavalvonnan
paivitykseen sivutuotteiden kasittelyssa.
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Hanke on rahoitettu Manner-Suomen maaseudun kehittdmisohjelmasta 2014-2020.

« [f

PALISKUNTAIN YHDISTYS



PORONLIHALEIKKAAMOIDEN SIVUTUOTELAJITELMAT

Tassa osassa esitellaén elintarvikelain mukaisesti laitokseksi
hyvaksytyssa poronlihan leikkaamossa syntyvien sivutuot-
teiden talteenotto ja kasittely. Poronlihan leikkaamossa
saadaan poronruhojen leikkuun yhteydessa keskiméaarin noin
30 % leikattavien ruhojen painosta luita ja paloittelusta
syntyvia pehmytkudoksia. Tama kasittelytyo suoritetaan
laitoksessa olemassa olevan tyonkulun ja ohjeistuksen mu-
kaisesti ja nain leikkuusta saatava raaka-aine on suurelta
osin elintarvikkeeksi paatyvaa, josta laitoksella paatetaan
erikseen, mité siita siirretdan luokan 3 sivutuotteeksi. Téssé
esitelladn myos poroteurastamolta saatavien, lihantarkas-
tuksessa hyvaksyttyjen elinnippujen ja pehmytkudosten
kasittely poronlihan leikkaamossa.

Sivutuotteiden synty poronlihaleikkaamossa

Poronlihan leikkaamossa sivutuotteet muutetaan nykyaan
paasaantoisesti luokan 3 sivutuotteeksi ja ne jatkokasi-
telléaan eri lajitelmiin, kuten ruhojen leikkuusta saataviin
pehmytkudoksiin, luihin ja elinnipuista saataviin osiin.
Pororuhojen leikkuusta saatavat pehmytkudokset muo-
dostavat sivutuotteeksi siirtdmispaatoksen jalkeen Poron
sivutuotelajitelman PS 5. P kuvaa eléinlajia (poro), S kuvaa
sivutuotetta ja 5 lajitelmaryhmaa, joka kuuluu luokan 3
sivutuotteisiin. Sivutuotelajitelmaan PS 5 kuuluvat poron
selkarasvat, sisafileiden rasvat ja kalvot, kuve- ja olkaras-
vat, rintalihasrasvat, pistokohdan lihakset, paksut janteet,
jannetupet, luuydin, kalvot ja lattialle pudonneet lihapalat.
Poron sivutuotelajitelmaa PS 5 tehtéessa voidaan hyddyntaa
leikkuussa saatavaa Poronlihalajitelmaa P5.

Ruhojen leikkuusta saatavat luut otetaan joko elintarvike-
kayttoon tai ne muutetaan luokan 3 sivutuotteeksi lajitel-
tuna ja kokonaisina pakattuna tai jatkokasittelemalla ne
sivutuotelajitelmiin oppaassa jaljempana olevien ohjeiden
tai asiakaskohtaisten sopimusten mukaisesti. Luiden kasit-
telyohjeet on olemassa leikkaamoissa.

Ruhojen tarkastuksen yhteydessa hyvaksytyt elinniput ja
pehmytkudokset tulevat poroteurastamolta leikkaamoon
elintarvikeketjussa. Niiden kasittely tapahtuu leikkaamoissa
elintarvikkeena ja tarvittaessa ne muutetaan laitoksessa
luokan 3 sivutuotteeksi. Taman jalkeen ainesta ei saa pa-
lauttaa elintarvikekayttdon.

Sivutuotteiden talteenotto

Lemmikkielé@inrehuksi poronlihan leikkuusta luokan 3 sivu-
tuotteeksi menevét leikkuusaannot (raaka-aineet) kerataan
ennen jatkokasittelya ja pakkaamista esimerkiksi vihrei-
siin laatikoihin. Rehukaytt6on tarkoitetut sivutuotteet on
jadhdytettava valittémasti ja sdilytettava jaahdytettyna

tai jaadytettyna, jos niita ei kasitella kuumentamalla 24
tunnin kuluessa.

Jos sivutuotteita ei kuljeteta laitoksesta pois paivittéin,
niitd varten on hyva olla erillinen jaadhdytetty ja tarvittaessa
lukittava tila. Sailytysastioiden ja -pakkausten on oltava
tiiviité ja ehjia. Sailion tai kontin tulee olla asianmukai-
sesti merkitty.

Sailiota tai konttia ei saa tayttaa niin tayteen, ettei kantta
voida sulkea. Sadeveden ja tuhoeldinten péasy sivutuotteiden
keraysastiaan, sailiéon tai konttiin on estettéava. Samoin on
estettava mahdollisen valumaveden paasy kerailyastiasta
pois. Astian, sailion tai kontin on oltava helposti puhdis-
tettavissa. Silloin kun sivutuotteita joudutaan sailyttamaan
laitoksen alueella pitempaan, on huolehdittava siita, ettei
sailytys aiheuta haju- tai muita terveyshaittoja.

Elintarvikelaitoksessa syntyvien sivutuotejakeiden jatkoka-
sittely sen jalkeen, kun paatos sivutuotekaytosta on tehty,
tapahtuu lahtokohtaisesti eri tiloissa. Elintarvikelaatuisen,
mutta kaupallisista syista esimerkiksi rehukayttéon menevéan
sivutuotteen pelkkd pakkaaminen ja kylmavarastointi 18-
hettamisté varten voi kuitenkin tapahtua riittavasti erillaan
my0s elintarvikehuoneistotoiminnan yhteydessa.

Jos laitoksessa pakataan luokan 3 sivutuotteita lemmikkiel&in-
ten rehun raaka-aineeksi, toiminta ei saa aiheuttaa vaaraa
elintarvikkeille. Sivutuotteiden kasittelyyn ja pakkaamiseen
tulee olla omat tydvélineet, joita ei kdyteta elintarvikkeiden
kéasittelyyn ja pakkaamiseen. Kasittely ja pakkaaminen tulisi
tehd& tahan tarkoitukseen varatussa tilassa tai erillisella
alueella.

Jos laitoksessa valmistetaan kuluttajapakattua lemmikkiel&inten
ruokaa, jota toimitetaan vahittaismyymaldihin, toiminnalle
on haettava sivutuoteasetuksen mukaista hyvaksyntaa Elin-
tarviketurvallisuusvirastosta (Evira). Lisatietoa sivutuotteiden
rehukaytosta on Eviran ohjeissa, sivutuotteiden toimittaminen
rehukayttdon liha-alan laitoksista (12514), keréayskeskusten
vaatimukset (12513), lemmikkiel&inten ruokia elainperdisis-
ta aineksista valmistavien laitosten vaatimukset (12516) ja
sivutuotteet turkiseléinrehussa (12518).

Sivutuotteiden on aina oltava jaljitettavissa. Sivutuotteita
lahettavan toiminnanharjoittajan vastuulla on varmistaa,
ettd sivutuotteiden vastaanottajalla on oikeus kyseisten
sivutuotteiden kasittelyyn.

Paillys- ja pakkausmerkinnit
(elintarvike- ja sivutuotekdyttd)

Elintarvikekayttdon menevat tuotteet merkitaan lainsaa-



dannoén vaatimalla tavalla. Kuluttajille ja suurtalouksiin
tarkoitetuille pakkauksille vaaditaan yleisten merkintavaati-
musten (elintarviketietoasetus 1169/2011 (EU), Eviran ohje
17068/1) mukaiset merkinnat. Tata ei sovelleta kauppaan
irtomyyntiin tai teollisuuteen raaka-aineeksi toimitettaville
elintarvikkeille.

Luokan 3 sivutuotteina laitoksesta lahteville sivutuotteille
merkitaan ’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’ ja sivutuotejakeen
kuvaus ja eléinlaji, esimerkiksi "Poron sivutuotelajitelma
PS 5’. Nettopaino on myds hyva merkitd. Taman jalkeen
niita ei voi enda palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn
elintarvikeketjussa.

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville sivutuotteille ja si-
vutuotelajitelmille laaditaan asiakirja kolmena kappaleena,
alkuperaiskappale ja kaksi jaljennosta. Alkuperaiskappale
kuljetetaan lahetyksen mukana lopulliseen maarapaikkaan,
jaljennokset jaavat lahettavalle laitokselle ja kuljetusliik-
keelle. Kaupallisia asiakirjoja on sailytettava vahintaan
kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmetéa seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite seka hyvaksymisnumero

= lahetettava luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja eldinlaji, esimerkiksi ’poron etuselkaluita’ ja
kayttotarkoitus ’ei ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maard, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Elintarvikekayttoon meneville tuotteille laaditaan kau-
pallinen asiakirja kahtena kappaleena, alkuperaiskappale
vastaanottajalle ja jaljennos itselle.

Omavalvonta ja omavalvonnan péivitys

Elintarvikelain mukaisesti hyvaksytyissa laitoksissa omaval-
vontasuunnitelman tulee vastata toimintaa, joten toimin-
nan kehittyessa on tehtdva toimintaa vastaavat paivitykset
poronlihaleikkaamon omavalvontaan ja pidettéva ne ajan
tasalla (omavalvonnan paivitykseen 16ytyy ohjeistusta, Evi-
ran ohje 16010/3, kohta 5.2 Omavalvonta).
Omavalvonnan péivityksen yhteydessa on hyva miettia, mita
muutoksia sivutuotteiden entista tarkempi hyddyntéminen
vaatii leikkaamon tyénkulussa, sivutuotteiden kasittelyssa
ja varastoinnissa seka tiloilta etta henkiloilta.

PORON SIVUTUOTELAJITELMA PS 5

Kuvaus

Poronlihan leikkuusta saatavat selkarasvat, siséfileiden rasvat
ja kalvot, kuve- ja olkarasvat, rintalihasrasvat, pistokohdan
lihakset, paksut janteet, jannetupet, luuydin, kalvot ja
lattialle pudonneet lihapalat.

Kisittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, kasittely
on suoritettava ohjeistuksen mukaisesti mahdollisimman
nopeasti leikkuun jalkeen

Pakkaaminen

Raavaista ja vasoista saadut poron PS 5 sivutuotelajitelmat,
erilleen pakattuna n. 20 - 25 kg:n jaapahvilaatikoihin.

Paillysmerkinnit

luokan 3 sivutuotteina lahteville sivutuotteille merkitaén
"Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’, seka sivutuotejakeen kuvaus
ja eldinlaji, esimerkiksi ’Poron sivutuotelajitelma PS 5°.
Nettopaino on myos hyva merkita. Taman jalkeen niita ei
voi endd palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn elin-
tarvikeketjussa.

Sdilytys ja varastointilimpotilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Ohjeen mukaan

Omavalvonta

Paivitys omavalvontasuunnitelmaan



PORON SIVUTUOTELAJITELMA, LUUT

Kuvaus

Poronlihan leikkuusta saatavat luut, osa niista menee elin-
tarvikeketjussa ihmisravinnoksi.

Kisittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, jatko-
kasittely on laadun varmistamiseksi suoritettava ohjeistuk-
sen mukaisesti mahdollisimman nopeasti leikkuun jélkeen.

Poronluulajitelmat / jatkokasiteltyni

= kaula/niskaluu, halkaistuna ja ydin poistettuna, ydin
Poron sivutuotelajitelmaan PS 5

= kylkiluut, irrotus nivellettyna tai sahaamalla erilleen
selkaluista

= rintalasta, irrotus leikkaamalla rustonivelien kohdalta,
tarvittaessa rasvojen poisto, rasvat Poron sivutuote-
lajitelmaan PS 5

= etuselan luut, halkaistuna ja ydin poistettuna, ydin
Poron sivutuotelajitelmaan PS 5

= selkaluut, katkaistuna 2-osaan, halkaistuna ja ydin
poistettuna, ydin Poron sivutuotelajitelmaan PS 5

= lantioluu, halkaistuna kahteen osaan, rasvat Poron
sivutuotelajitelma PS 5

= lapaluu

= lavan putkiluut kokonaisina tai asiakaskohtaisen ohjeen
mukaan halkaistuna tai katkaistuna ydin poistettuna,
ydin Poron sivutuotelajitelmaan PS 5

= paistin luut kokonaisina lumpioluu leikattuna erilleen,
tai asiakaskohtaisen ohjeen mukaan halkaistuna tai
katkaistuna ydin poistettuna, ydin Poron sivutuote-
lajitelma PS 5

Pakkaaminen

Raavaiden ja vasojen luut eriteltynd, pakataan tuotekoh-
taisesti erilleen noin 20-25 kg:n jaépahvilaatikoihin tai
suuremmat maarat paletteihin.

Paidllysmerkinnit

Luokan 3 sivutuotteina lahteville sivutuotteille merkitaén
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’, seka sivutuotejakeen kuvaus
ja eldinlaji, esimerkiksi ’poron etuselkéluita’. Nettopaino
on myds hyva merkita. Taman jalkeen niita ei voi enaa pa-
lauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn elintarvikeketjussa.
Elintarvikekayttoon meneville laaditaan kaupallinen asiakirja
kahtena kappaleena, alkuperéaiskappale vastaanottajalle
ja jaljennds itselle.

Sdilytys ja varastointilimpdétilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Ohjeen mukaan

Omavalvonta

Paivitys omavalvontasuunnitelmaan



POROTEURASTAMOILTA TULEVIEN ELINNIPPUJEN JA PEHMYTKUDOSTEN KASITTELY
ELINTARVIKEHUONEISTOKSI HYVAKSYTYISSA PORONLIHALEIKKAAMOISSA (LAITOKSISSA)

Poroteurastamoilta lihantarkastuksen yhteydessa hyvaksytyt, elintarvikeketjussa tulevat elinniput ja pehmytkudokset
kuten kielet, sydamet ja maksat voidaan vastaanottaa ja kasitella poronlihaleikkaamoissa.

Ihmisravinnoksi kelpaaviksi on todettu myds seuraavat

teuraselainten osat, mutta joita ei ole kaupallisista syis-

té keratty ihmisravinnoksi, mutta ne soveltuvat luokan 3

sivutuotteeksi:

= kieli, kateenkorva, kurkunpaa, paanlihat, henkitorvi,
ruokatorvi, aortta, keuhkot, sydan, sydamen kanta,
valiliha, vatsakalvoliha, pallealiha, maksa, perna, munu-
aiset, munuaisrasvat, sisdrasvat, virtsa- ja sukuelimet,
haima, ihra, aivot, selkdydin ja saparot

= tarkastetut utareet

= mabhat ja suolistot pestyna

= veri, ei saa olla pétsin sisaltéa eika pesuainejaamia

= koparat

= paat

= post mortem -lihantarkastuksessa hyvéksyttyjen ru-
hojen hylatyt osat, joiden kayttd elintarvikkeeksi on
kielletty, mutta jotka soveltuvat rehukayttéon, kuten
ruhonosat ja elimet, joissa ei ole merkkeja ihmisiin tai
elaimiin tarttuvista taudeista, esimerkiksi kaulalihat
pistokohdasta

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, ettei seuraa-

via osia kayteté lihavalmisteiden valmistuksessa (asetus

853/2004 (EY)):

= naaras- tai urospuolisten eldinten sukuelimet, kiveksig*
lukuun ottamatta;

= virtsaelimet, munuaisia* ja virtsarakkoa* lukuun ot-
tamatta;

= kurkunp&an rusto, henkitorvi ja keuhkolohkojen ul-
kopuolella olevat keuhkoputket;

= silmat* ja silméluomet;

= ulkoiset korvakaytavat;

= sarveiskudokset*

Osaa jakeista ei saa kayttaa lihavalmisteisiin, mutta kaytto

lihana ruoanvalmistuksessa joidenkin eksoottisten ruokien

raaka-aineena on periaatteessa mahdollista niiden osalta

(merkitty tahdellax).

Eviran ohjeen 16010/3 25.4.2016 mukaan toiminta on
suunniteltava siten, ettei sivutuotteiksi paatyvien raaka-
aineiden kasittelysté aiheudu riski& poronlihaleikkaamon
elintarvikehygienialle. Lainsdadannén tavoitteena on taata
ihmisten, eldinten ja ympariston turvallisuus, vastuu sivu-
tuotteiden turvallisuudesta ja laadusta on kaikissa kasittelyn,
tuotannon, jalostuksen ja jakelun vaiheissa toimijalla.

Seuraavassa on esitelty poroteurastamolta saatavat lihantar-

kastuksessa hyvaksytyt elimet ja pehmytkudokset ja joiden
kéasittely tapahtuu elintarvikeketjussa poronlihaleikkaamolla.
Maaritykset ovat yhtenevaiset teurastamon sivutuotelaji-
telmien kanssa (vain suorituspaikka on eri).

LAJITELMENIMIKE
KIELI

Kuvaus

Poroteurastamosta tulevat, lihantarkastuksessa hyvaksytyt
kielet jatkokasitellaan ja pakataan leikkaamossa elintar-
vikeketjussa. Kielet menevat kokonaisuudessaan elintar-
vikekayttoon.

Kisittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, kasit-
tely on suoritettava mahdollisimman nopeasti teurastuksen
jalkeisina paivina.

Pakkaaminen

Asiakaskohtaisesti

Paillysmerkinnit

Lainsaadannon vaatimilla merkinnailla, soikea tunnistusmerk-
ki. Kuluttajille ja suurtalouksiin tarkoitetuille pakkauksille
vaaditaan yleisten merkintavaatimusten (elintarviketie-
toasetus 1169/2011 (EU), Eviran ohje 17068/1) mukaiset
merkinnét. T&atd ei sovelleta kauppaan irtomyyntiin tai
teollisuuteen raaka-aineeksi toimitettaville elintarvikkeille.

Sailytys ja varastointilimpdétilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakitja

Elintarvikekéyttéon meneville kielille laaditaan kaupallinen
asiakirja kahtena kappaleena, alkuperaiskappale vastaan-
ottajalle ja jaljennds itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tyonkulkuun sek& ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.



LAJITELMANIMIKE
SYDAN

Kuvaus

Elinnipun jatkokasittelyssa sydamet otetaan erilleen raaka-
aineeksi elintarvikekayttoon tai luokan 3 sivutuotteeksi.

Kisittelyohje

Leikkaamoissa, lihantarkastuksessa hyvaksytyista elinnipuista
sydamen poiston yhteydessa sydamen kanta poistetaan
erilleen sydamesté. Samalla tarkistetaan mahdolliset ve-
rijadmat sydamesta ja poistetaan ne. Sydamet jatetaan
kokonaisiksi pakkaamista varten. Koska kyse on nopeasti
pilaantuvasta raaka-aineesta, kasittely on suoritettava
mahdollisimman nopeasti teurastuksen jalkeisina paivina.

Pakkaaminen

Vasojen ja raavaiden sydamet lajitellaan erilleen ja ne
pakataan 20-25 kg:n jaapahvilaatikoihin tai muovisiin kul-
jetuslaatikoihin. Tarvittaessa sovitaan pakkausmuutoksesta
asiakkaan kanssa.

Paillysmerkinnit

Lainsdadannon vaatimilla merkinngilla. Kuluttajille ja suur-
talouksiin tarkoitetuille pakkauksille vaaditaan yleisten
merkintavaatimusten (elintarviketietoasetus 1169/2011
(EV), Eviran ohje 17068/1) mukaiset merkinnat. Tata ei
sovelleta kauppaan irtomyyntiin tai teollisuuteen raaka-
aineeksi toimitettaville elintarvikkeille.
Elintarvikekayttoon meneville sydamille pakkaukseen tulee
laitoksen soikea tunnistusmerkki ja elintarvikesaanndsten
mukaiset pakkausmerkinnat.

Luokan 3 sivutuotteina lahteville sydamille merkitaan
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen sydamia ei
voi endd palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn elin-
tarvikeketjussa.

Sdilytys ja varastointilimpotilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperéiskappale ja kaksi jaljen-
nosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana
lopulliseen maarapaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavélle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sailytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeté seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite seka hyvaksymisnumero

= lahetettéva luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja elainlaji "poron sydamia’, kayttotarkoitus ’ei
ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Elintarvikekayttodn meneville laaditaan kaupallinen asiakirja
kahtena kappaleena, alkuperaiskappale vastaanottajalle
ja jaljennds itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tyonkulkuun seka ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMANIMIKE
MAKSA

Kuvaus

Elinnipun jatkokasittelysséa maksat otetaan erilleen raaka-
aineeksi elintarvikekayttdoon tai luokan 3 sivutuotteeksi.

Kisittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, kasit-
tely on suoritettava mahdollisimman nopeasti teurastuksen
jalkeisina péivina. Lajittelu vasojen ja raavaiden maksat
erilleen. Esikésittely, kuten siivutus, krossaus tai jauhaminen
asiakaskohtaisesti sopimuksen mukaisesti.

Pakkaaminen

Vasojen ja raavaiden esikéasitellyt maksat lajitellaan erilleen,
pakataan 5 kg:n muovisiin Dyno -rasioihin ja kokonaiset
maksat 20-25 kg:n jadpahvilaatikoihin. Tarvittaessa sovitaan
pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Paidllysmerkinnit

Luokan 3 sivutuotteina l&hteville maksoille merkitdén
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen maksoja ei
voi endd palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn elin-
tarvikeketjussa.



Elintarvikekayttoon meneville vasan maksoille pakkauk-
seen tulee laitoksen soikea tunnistusmerkki ja elintarvi-
kesdannosten mukaiset pakkausmerkinnat. Kuluttajille ja
suurtalouksiin tarkoitetuille pakkauksille vaaditaan yleisten
merkintavaatimusten (elintarviketietoasetus 1169/2011
(EU), Eviran ohje 17068/1) mukaiset merkinnat. Tata ei
sovelleta kauppaan irtomyyntiin tai teollisuuteen raaka-
aineeksi toimitettaville elintarvikkeille.

Sailytys ja varastointilimpdétilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperéiskappale ja kaksi jaljen-
nosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana
lopulliseen méaarapaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavalle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sailytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvéaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite sekd hyvaksymisnumero

= léhetettéva luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja eléinlaji ’poron maksoja’, kayttotarkoitus ’ei
ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Elintarvikekayttéon meneville laaditaan kaupallinen asiakirja
kahtena kappaleena, alkuperaiskappale vastaanottajalle
ja jaljennds itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan péivitys
kasittelyn tyonkulkuun seka ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMENIMIKE
MUNUAISET

Kuvaus

Elinnipun jatkoké&sittelyssé munuaiset otetaan erilleen raaka-
aineeksi elintarvikekayttdon tai luokan 3 sivutuotteeksi.

Kisittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, kéasit-
tely on suoritettava mahdollisimman nopeasti teurastuksen
jalkeisina paivina. Esikasittely asiakaskohtaisesti, lajittelu
vasojen ja raavaiden munuaiset erilleen (vain vasojen mu-
nuaiset elintarvikekayttdon), asiakaskohtainen sopimuksen-
mukainen munuaisrasvan poisto, halkaisu ja kalvon poisto.

Pakkaaminen

Vasojen ja raavaiden esikasitellyt munuaiset lajitellaan
erilleen, pakataan 5 kg:n muovisiin Dyno -rasioihin. Tar-
vittaessa sovitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Piillysmerkinniét

Luokan 3 sivutuotteina lahteville munuaisille merkitéan
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Tdméan jalkeen munuai-
sia ei voi enaa palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn
elintarvikeketjussa.

Elintarvikekaytt6én meneville vasan munuaisille pakkauk-
seen tulee laitoksen soikea tunnistusmerkki ja elintarvi-
kesadannosten mukaiset pakkausmerkinnat. Kuluttajille ja
suurtalouksiin tarkoitetuille pakkauksille vaaditaan yleisten
merkintavaatimusten (elintarviketietoasetus 1169/2011
(EU), Eviran ohje 17068/1) mukaiset merkinnat. Tata ei
sovelleta kauppaan irtomyyntiin tai teollisuuteen raaka-
aineeksi toimitettaville elintarvikkeille.

Sailytys ja varastointilimpotilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperaiskappale ja kaksi jaljen-
nosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana
lopulliseen méaarapaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavalle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sdilytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:

= ldhetyspaivamaara

= laghettévan laitoksen nimi ja osoite seké tarvittaessa
hyvéksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja osoite
seka hyvaksymisnumero

= l&hetettava luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja eléinlaji ’poron munuaisia’, kayttotarkoitus
“ei ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

maara, arvioitu tai punnittu

paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset



Elintarvikekayttéon meneville laaditaan kaupallinen asiakirja
kahtena kappaleena, alkuperaiskappale vastaanottajalle
ja jaljennos itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tyonkulkuun sek& ohjeistus jatkoké&sittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMANIMIKE
PALLEALIHA ’Poronjirkr’

Kuvaus
Elinnipun jatkokasittelyssa pallealihakset otetaan erilleen
raaka-aineeksi elintarvikkeeksi tai luokan 3 sivutuotteeksi.

Kasittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, irrotus
elinnipusta on suoritettava mahdollisimman nopeasti teu-
rastuksen jalkeisina paivina. Esikasittely asiakaskohtaisesti,
lajittelu vasojen ja raavaiden pallealihakset erilleen.

Pakkaaminen

Irrotetut pallealihakset lajitellaan, vasojen ja raavaiden
erilleen, pakataan 5 kg:n muovisiin Dyno -rasioihin. Tar-
vittaessa sovitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Paallysmerkinnat

Elintarvikekayttodn meneville pallealihaksille pakkaukseen
tulee laitoksen soikea tunnistusmerkki ja elintarvikesaan-
ndsten mukaiset pakkausmerkinnat. Kuluttajille ja suur-
talouksiin tarkoitetuille pakkauksille vaaditaan yleisten
merkintéavaatimusten (elintarviketietoasetus 1169/2011
(EV), Eviran ohje 17068/1) mukaiset merkinnat. Tata ei
sovelleta kauppaan irtomyyntiin tai teollisuuteen raaka-
aineeksi toimitettaville elintarvikkeille.

Luokan 3 sivutuotteina lahteville pallealihaksille merkitaan
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen pallealihak-
sia ei voi enéda palauttaa elintarvikkeeksi eiké kasittelyyn
elintarvikeketjussa.

Sailytys ja varastointilampdtilat
Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperdiskappale ja kaksijaljenndsta.
Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana lopul-
liseen maarapaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavalle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sailytettava vahintadn kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeté seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite seka hyvaksymisnumero

= lahetettéva luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen kuvaus
ja elainlaji *poron pallealihaksia’, kayttdtarkoitus ’ei
ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Elintarvikekayttodn meneville laaditaan kaupallinen asiakirja
kahtena kappaleena, alkuperaiskappale vastaanottajalle
ja jaljennds itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tyonkulkuun seka ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMANIMIKE
PERNA

Kuvaus
Elinnipun jatkokasittelyssa pernat otetaan erilleen raaka-
aineeksi luokan 3 sivutuotteeksi.

Kisittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, irro-
tus elinnipusta on suoritettava mahdollisimman nopeasti
teurastuksen jalkeisind paivina. Pernat kasitellaan asia-
kaskohtaisesti tehtyjen sopimusten mukaisesti.

Pakkaaminen

Irrotetut pernat lajitellaan, vasojen ja raavaiden erilleen,
pakataan 5 kg:n muovisiin Dyno -rasioihin. Tarvittaessa
sovitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Paidllysmerkinnit

Luokan 3 sivutuotteina lahteville pernoille merkitdan
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen pernoja ei
voi endd palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn elin-
tarvikeketjussa.

Sdilytys ja varastointilimpdétilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C



Kaupallinen asiakirja

luokan 3 sivutuotekayttéon meneville pernoille laaditaan
asiakirja kolmena kappaleena, alkuperaiskappale ja kak-
si jaljenndsta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen
mukana lopulliseen méaarapaikkaan, jaljennokset jaavat
lahettavalle laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia
asiakirjoja on sailytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite seka hyvaksymisnumero

= lahetettava luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja eldinlaji “poron pernoja’, kayttotarkoitus ’ei
ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan péivitys
kasittelyn tyonkulkuun seka ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMANIMIKE
KURKUNPAR JA KURKKUTORVI

Kuvaus

Elinnipun jatkokasittelyssa kurkunpaat ja kurkkutorvi ote-
taan erilleen raaka-aineeksi elintarvikekayttoon tai luokan
3 sivutuotteeksi.

Kisittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, irro-
tus elinnipusta on suoritettava mahdollisimman nopeasti
teurastuksen jalkeisina paivina, kurkkutorvi ja kurkunpaa
kasitelladn samanaikaisesti asiakaskohtaisesti tehtyjen so-
pimusten mukaisesti.

Pakkaaminen

Pakkaus 20-25 kg:n jaapahvilaatikoihin ja tarvittaessa so-
vitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Paillysmerkinnat

Elintarvikekayttodn meneville kurkunpadille ja kurkkutorvil-
le pakkaukseen tulee laitoksen soikea tunnistusmerkki ja
elintarvikesadannosten mukaiset pakkausmerkinnat. Kulut-

tajille ja suurtalouksiin tarkoitetuille pakkauksille vaadi-
taan yleisten merkintévaatimusten (elintarviketietoasetus
1169/2011 (EU), Eviran ohje 17068/1) mukaiset merkinnét.
Tata ei sovelleta kauppaan irtomyyntiin tai teollisuuteen
raaka-aineeksi toimitettaville elintarvikkeille.

Luokan 3 sivutuotteina lahteville kurkunpaille ja kurkku-
torville merkitaan ’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman
jalkeen niitad ei voi enda palauttaa elintarvikkeeksi eika
kasittelyyn elintarvikeketjussa.

Sdilytys ja varastointilimpotilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttoon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperéiskappale ja kaksi jaljen-
nosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana
lopulliseen maarépaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavélle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sailytettava vahintéan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeté seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite sek&@ hyvéksymisnumero

= lahetettava luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja elainlaji ’poron kurkunpdita ja kurkkutorvia’,
kayttotarkoitus *ei ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Elintarvikekayttoon meneville kurkunpaille ja kurkkutor-
ville laaditaan kaupallinen asiakirja kahtena kappaleena,
alkuperaiskappale vastaanottajalle ja jaljennos itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tydnkulkuun seka ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMANIMIKE
RORTTA

Kuvaus

Elinnipun jatkokésittelyssa aortta otetaan erilleen raaka-
aineeksi luokan 3 sivutuotteeksi.



Kisittelyohje

Koska kyse on nopeasti pilaantuvasta raaka-aineesta, irro-
tus elinnipusta on suoritettava mahdollisimman nopeasti
teurastuksen jalkeisina paivina, aortta kasitelladn samanai-
kaisesti asiakaskohtaisesti tehtyjen sopimusten mukaisesti.

Pakkaaminen

Pakkaus 20-25 kg:n jaapahvilaatikoihin ja tarvittaessa so-
vitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Paillysmerkinnit

Luokan 3 sivutuotteina l&hteville aortoille merkitdan ’Luokka
3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen niité ei voi enaa pa-
lauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn elintarvikeketjussa

Sailytys ja varastointilimpdotilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperaiskappale ja kaksijaljennosta.
Alkuperaiskappale kuljetetaan ldhetyksen mukana lopul-
liseen maarapaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavalle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sailytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettévan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvéaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite sekad hyvaksymisnumero

= l&hetettava luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja eldinlaji ’poron aortta’, kayttotarkoitus ’ei
ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tydnkulkuun seka ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMANIMIKE
VATSAKALVOLIHAS

Kuvaus

Elinnipun jatkokasittelyssa vatsakalvolihas otetaan erilleen
raaka-aineeksi elintarvikekayttéon tai luokan 3 sivutuotteeksi.

Kisittelyohje

Kéasitellaan kokonaisena kierretikkuaihioksi tai krossataan
lihamassan raaka-aineeksi. Koska kyse on nopeasti pilaan-
tuvasta raaka-aineesta, irrotus elinnipusta on suoritettava
mahdollisimman nopeasti teurastuksen jalkeisina paivina.

Pakkaaminen

Pakkaus 20-25 kg:n jadpahvilaatikoihin ja tarvittaessa so-
vitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Paillysmerkinnat

Elintarvikekayttoon meneville vatsakalvolihaksille pakka-
ukseen tulee laitoksen soikea tunnistusmerkki ja elintarvi-
kesaannosten mukaiset pakkausmerkinnat. Kuluttajille ja
suurtalouksiin tarkoitetuille pakkauksille vaaditaan yleisten
merkintavaatimusten (elintarviketietoasetus 1169/2011
(EV), Eviran ohje 17068/1) mukaiset merkinnat. Tata ei
sovelleta kauppaan irtomyyntiin tai teollisuuteen raaka-
aineeksi toimitettaville elintarvikkeille.

Luokan 3 sivutuotteina lahteville vatsakalvolihaksille mer-
kitdan "Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen nii-
ta ei voi enda palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn
elintarvikeketjussa.

Sailytys ja varastointilimpotilat

Tuoreena + 1°C, raja-arvo + 3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperaiskappale ja kaksi jaljen-
nosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana
lopulliseen maarapaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavalle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sailytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite seka hyvaksymisnumero

= lahetettava luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen kuvaus
ja eldinlaji "poron vatsakalvolihaksia’, kayttotarkoitus
*ei ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Elintarvikekayttoon meneville vatsakalvolihaksille laaditaan
kaupallinen asiakirja kahtena kappaleena, alkuperaiskap-



pale vastaanottajalle ja jaljennds itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tyonkulkuun seka ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMANIMIKE
PORONSAPARO

Kuvaus

Ruhon siistimisvaiheessa ruhosta erilleen otettu poronsaparo
raaka-aineeksi elintarvikekayttoon tai luokan 3 sivutuotteek-
si. Elintarvikekayttdon menevat saparot keratééan rullakon
paalla olevaan valkoiseen elintarvikelaatikkoon.

Kisittelyohje

Irrotus suoritetaan ruhon siistimisen yhteydessa.

Pakkaaminen

Pakkaus 20-25 kg:n jaépahvilaatikoihin ja tarvittaessa so-
vitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Paillysmerkinnit

Elintarvikekayttoon meneville saparoille pakkaukseen tulee
laitoksen soikea tunnistusmerkki ja elintarvikesaanndsten
mukaiset pakkausmerkinnat. Kuluttajille ja suurtalouksiin
tarkoitetuille pakkauksille vaaditaan yleisten merkintévaati-
musten (elintarviketietoasetus 1169/2011 (EU), Eviran ohje
17068/1) mukaiset merkinnat. Taté ei sovelleta kauppaan
irtomyyntiin tai teollisuuteen raaka-aineeksi toimitettaville
elintarvikkeille.

Luokan 3 sivutuotteina lahteville saparoille merkitdéan
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen saparoi-
ta ei voi enda palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn
elintarvikeketjussa.

Sdilytys ja varastointilimpotilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttdon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperaiskappale ja kaksi jaljen-
nosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana
lopulliseen méarapaikkaan, jaljenndkset jaavat lahettavalle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sailytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:
= lahetyspaivamaara

= ldhettévan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite sekd hyvaksymisnumero

= lahetettava luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja eldinlaji "poron saparoja’, kayttotarkoitus ’ei
ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Elintarvikekayttéon meneville poron saparoille laaditaan
kaupallinen asiakirja kahtena kappaleena, alkuperaiskap-
pale vastaanottajalle ja jaljennds itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
késittelyn tydnkulkuun sek& ohjeistus jatkoké&sittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMENIMIKE
KEUHKOT

Kuvaus

Elinnipun jatkokasittelyssa keuhkot otetaan erilleen raaka-
aineeksi elintarvikekayttoon tai luokan 3 sivutuotteeksi.

Kisittelyohje

Keuhkot kasitellaan elinnipusta viimeisend ja samalla tar-
kistetaan keuhkoputket, ettei niissa ole potsin sisaltda.
Jos keuhkot eivat mene elintarvikkeeksi tai luokan 3 si-
vutuotteeksi on puhdistettava tai vaihdettava kasittelyssa
kaytetyt tyovalineet ja kasittelyalusta (jos keuhkoissa on
esimerkiksi potsin sisaltda, samaten on suoritettava tyovali-
neiden ja kasittelyalustan puhdistus tai vaihto). Keuhkot on
pakastettava ennen rehukayttdd, mikali niista valmistetaan
raakatuotteita. Kasihygieniasta on myos pidettava huolta!

Pakkaaminen

Pakkaus 5 kg:n muovisiin Dyno -rasioihin tai 20-25 kg:n
jaépahvilaatikoihin ja tarvittaessa sovitaan pakkausmuu-
toksesta asiakkaan kanssa.

Paillysmerkinnét

Elintarvikekayttoon meneville keuhkoille pakkaukseen tulee
laitoksen soikea tunnistusmerkki ja elintarvikesdannosten
mukaiset pakkausmerkinnat. Kuluttajille ja suurtalouksiin
tarkoitetuille pakkauksille vaaditaan yleisten merkintévaati-
musten (elintarviketietoasetus 1169/2011 (EU), Eviran ohje
17068/1) mukaiset merkinnat. Tata ei sovelleta kauppaan



irtomyyntiin tai teollisuuteen raaka-aineeksi toimitettaville
elintarvikkeille.

Luokan 3 sivutuotteina lahteville keuhkoille merkitaén
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen keuhko-
ja ei voi endd palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn
elintarvikeketjussa.

Sailytys ja varastointilimpétilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperdiskappale ja kaksi jaljen-
nosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana
lopulliseen méaarapaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavalle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sailytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= lahettéavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvéaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite sek& hyvaksymisnumero

= lahetettava luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja eldinlaji ’poron keuhkoja’, kayttotarkoitus
“ei ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Elintarvikekdyttoon meneville keuhkoille laaditaan kau-
pallinen asiakirja kahtena kappaleena, alkuperaiskappale
vastaanottajalle ja jaljennos itselle.

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tyonkulkuun sek& ohjeistus jatkoké&sittelyyn
elintarvikeketjussa.

LAJITELMANIMIKE
RAAKATUOTTEEN RAAKA-RINE

(ELINNIPPU)

Kuvaus elinnipusta

Lihantarkastuksessa hyvaksytty, poroteurastamolta saatava

elinnippu, joka sisaltaa keuhkot, kurkunpaan, kurkkutorven,
pallealihan, pernan, munuaiset, kateenkorvan, elinrasvat
ja maksat (otettava erilleen). Pehmytkudoksissa ei saa olla
pétsin tai suolen sisaltda eika muutakaan epapuhtautta.

Kisittelyohje ja pakkaaminen

Elinnipuista otetaan maksat erilleen ja pakataan omiin
kuljetuspakkauksiin joko paletteihin tai 20-25 kg:n jaa-
pahvilaatikoihin. Muut pehmytkudokset pakataan yhdessa
paletteihin tai jaapahvilaatikoihin kylmékuljetuksena ta-
pahtuvaa lahettamista varten. Mikali sivutuotteet pakaste-
taan ennen lahettamista, niin silloin kaikki pakataan 20-25
kg:n jaapahvilaatikoihin. Keuhkot on pakastettava ennen
rehukayttod, mikali niist valmistetaan raakatuotteita.

Paillysmerkinnat

Luokan 3 sivutuotteina lahteville elinnipuille merkitaan
’Luokka 3, ei ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen elinnippu-
ja ei voi enda palauttaa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn
elintarvikeketjussa.

Sailytys ja varastointilimpotilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna - 18°C

Kaupallinen asiakirja

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville laaditaan asiakirja
kolmena kappaleena, alkuperéiskappale ja kaksi jaljen-
nosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen mukana
lopulliseen méaarapaikkaan, jaljennokset jaavat lahettavalle
laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia asiakirjoja on
sdilytettava vahintaan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= |ahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvéaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite sekd hyvaksymisnumero

= léhetettéva luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen ku-
vaus ja eldinlaji *poron elinnippuja’, kayttotarkoitus
“ei ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset

Omavalvonta

Leikkaamon omavalvontasuunnitelmaan tehdaan paivitys
kasittelyn tyonkulkuun seka ohjeistus jatkokasittelyyn
elintarvikeketjussa.



TYOVALINEEKSI OMAVALVONTASUUNNITELMAN SIVUTUOTEPAIVITYKSEEN

Elaimista saatavien sivutuotteiden kasittely ja valvonta
elintarvikealan laitoksissa, joihin kuuluvat poroteurastamot
ja poronlihaleikkaamot, on toiminnan muuttuessa ja ke-
hittyessa tehtava myds omavalvontasuunnitelman paivitys.
Poroteurastamoissa paivitysta tarvitaan teurastuksen tyon-
kulkuun, lihantarkastukseen tarvittavilta osin ja sivutuot-
teeksi paatyvien raaka-aineiden kasittelyyn ja varastointiin
teurastamon tiloissa. Poronlihaleikkaamoilla puolestaan
tarvitaan paivitysta leikkaamon tyonkulkuun sivutuotteek-
si paatyvien raaka-aineiden kasittelyyn, varastointiin ja
lahettamiseen.

Poroteurastamolla tyénkulku tapahtuu kaikilta osin elintar-
vikeketjussa. Paatokset sivutuotteeksi siirtamisesta tehdaan
tyonkulun eri vaiheissa, esimerkiksi vereen liittyen heti
verenlaskun jalkeen, taljaan, pdahan, kopariin, potsiin ja
suoliin (sisaltdineen) liittyen niiden poiston jalkeen. Kieli
ja elinniput siirretdan niiden talteenoton jalkeen elintar-
vikeketjussa elinjadhdyttamodn nopeaan jadhdytykseen ja
lihantarkastukseen. Lihantarkastuksessa hyvaksytyt elimet
kasitellaan elintarvikeketjussa.

My6s poronlihaleikkaamolla tydnkulku tapahtuu kaikilta
osin elintarvikeketjussa. Poronlihaleikkaamossa elintarvik-
keiksi menevien tuotteiden ja poron sivutuotelajitelmiin
ja luokan 3 sivutuotteiksi menevien raaka-aineiden osalta
paatos siirtamisesta sivutuotteeksi tehdaan kasittelyn ja
pakkaamisen jalkeen.

Poroteurastamon ja poronlihaleikkaamon toimija vastaa
aina omasta toiminnastaan, johon liittyy myés elintarvike-
ja rehualan omavalvonta. Toimijalla on oltava riittavat ja
oikeat tiedot tuottamastaan, kasitteleméastaan, jalostamas-
taan ja jakelemastaan tuotteesta. Toimijan on tunnettava
elintarvikkeeseen ja rehuun seka niiden kasittelyyn liittyvat
vaarat ja maariteltéava niille hallintakeinot. Elintarvike-
alan toimijan on varmistettava, etta elintarvikkeet ovat
kemialliselta, fysikaaliselta ja mikrobiologiselta laadultaan
sellaisia, etteivat ne aiheuta vaaraa ihmisten terveydelle
eivatka johda kuluttajaa harhaan. Rehualan toimijan vel-
vollisuutena on varmistaa, ettei rehusta aiheudu vaaraa
ihmisten tai elédinten terveydelle eikd ymparistélle.

Omavalvonnan pdivityksen yhteydessa on poroteurasta-
moissa ja poronlihaleikkaamoissa syyta kayda huolella lapi
sivutuoteprosessin eri vaiheet elintarvikealan laitoksessa
ja kirjata ne laitoksen omavalvontaan. Hyvéksi voi kayttaa
my0s Eviran ohjetta 16010/3 25.4.2016, eldimisté saata-
vien sivutuotteiden kasittely ja valvonta elintarvikealan
laitoksissa.

Omavalvontasuunnitelman péaivityksessa huomioon otettavia

perusasioita:

= missa kaikissa eri tyfvaiheessa syntyy sivutuotetta ja
kuinka paljon?

= luokittelu, padsaantoisesti poroteurastuksessa ja -jat-
kokasittelyssa syntyy luokan 2 ja 3 sivutuotetta

= kasittely elintarvikeketjussa, selked tydnkulun kuvaus

= hyoddyntamis- ja havittdmisvaihtoehtojen valinta

= sivutuotelajitelmat, ottaen huomioon késittelymah-
dollisuudet

= ristikontaminaation esto (raaka-aineiden pitdminen
selkeasti erillaén)

= merkitseminen, jaljitettavyyden varmistaminen

= kerdaminen, késittely, sailytys ja erillaén pito, risti-
kontaminaation esto

= kirjanpito

= pakkaus ja kuljetusmerkinnat

= kaupalliset asiakirjat (kuljetusasiakirjat)

= kuljetus

= vastuuhenkilot ja ammattitaito

= omavalvonnan toteutus ja dokumentointi

= toimiiko laitoksen yhteydessa kerayskeskus tai muu
sivutuoteasetuksen mukaisesti lemmikkieldinrehua
valmistava, hyvaksytty laitos

= rekisterdityminen rehualan toimijaksi

Paivitetty . . 20

Laatijat

Laitoksen hyvaksymisnumero
Laitos, on liha-alan laitos tai voi olla myds rehulaitos
Laitoksen nimi

Osoite

Puh Sahkoposti/faksi

Laitoksen esimies ja vastuuhenkilot:

Laitoksen valvoja:
Puh Sahkdposti/faksi

Omavalvontasuunnitelman paivitys

Elaimista saatavien sivutuotteiden kasittely ja valvonta
elintarvikealan laitoksissa (Eviran ohje 16010/3). Leikkaamon
omavalvontasuunnitelmaan tehdaén paivitys kasittelyn tyon-
kulkuun sekéa ohjeistus jatkokasittelyyn elintarvikeketjussa.



Laitoksessa syntyvit sivutuotteet

Suunnitelmaan selkea kuvaus kaytettavasta luokitteluista,

esimerkiksi Eviran ohje 16010/3.

= |uokan 1 sivutuotteet, maara keskimaara kg/
kauden aikana

= luokan 2 sivutuotteet, muu kuin lanta, maara keski-
maara kg / kauden aikana

= luokan 2 sivutuotteet, lantaa, potsin sisaltéa, maara
keskimaara kg/ kauden aikana

= |luokan 3 sivutuotetta, maara

kg/ kauden aikana

= taljat (tekninen kayttd), maara keskimaara

kpl/ kauden aikana

keskimaara

Sivutuotteiden lahettdminen, minne?

= luokan 1 sivutuotteet

= |luokan 2 sivutuotteet, muu kuin lanta

= luokan 2 sivutuotteet, lantaa, potsin sisaltda
= luokan 3 sivutuotetta

= taljat

Sivutuotelajitelmiin kasittely kylla ei

Luettelo sivutuotelajitelmista ty6ohjeineen

Laitoksen tilat ja toiminta:

sivutuotteiden keraaminen elintarvikeketjussa

= kuvaus tyonkulkuun sivutuotteiden keraamisesta asi-
anmukaisesti merkittyihin ehjiin, tiiviisiin ja riittavan
puhtaisiin astioihin

= ristikontaminaatio on estetty, kuvaus miten?

= astioita ei taytetd yli, tydohje

= astioita on riittavasti

= riittavasti rullakkoalustoja

Laitoksen tilat ja toiminta:

sivutuotteiden sailytys

= tilat ovat riittavat ja hygieeniset, sailytykseen kay-
tettavat astiat ovat ehjat ja tiiviit, niita on riittavasti
ja niissa on tarvittavat merkinnat. Astiat on suojattu
tuhoeléaimilté ja valumavesilta. Tasta kuvaus omaval-
vontasuunnitelmaan.

Rehukiytt66n paityvien sivutuotteiden kisittely

Omavalvontasuunnitelmaan paivitetaan kuvaus rehuihin
liittyvasta toiminnasta. Jos elintarvikelaitoksen yhteydessa
on sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksytty laitos, sille
on olemassa HACCP-perusteinen omavalvontajarjestelma.

Paillysmerkinnit

Omavalvontasuunnitelman paivittdminen paallysmerkintdjen
osalta. Paallysmerkinnat tehdaan lainsaadanndn vaatimilla
merkinndilla. Kuluttajille ja suurtalouksille tarkoitettuihin
pakkauksiin vaaditaan yleisten merkintéavaatimusten (elin-
tarviketietoasetus 1169/2011 (EU), Eviran ohje 17068/1)
mukaiset merkinnat. Tata ei sovelleta kauppaan irtomyyntiin
tai teollisuuteen raaka-aineeksi toimitettaville elintarvikkeille
(esimerkiksi ruhojen mukana menevat lihantarkastuksessa
hyvaksytyt elimet/elinniput).

Elintarvikekayttoon meneville tuotteille pakkaukseen tulee
laitoksen soikea terveysmerkki ja elintarvikesaanndsten
mukaiset pakkausmerkinnat.

Luokan 3 sivutuotteina lahteville merkitédan ’Luokka 3, ei
ihmisravinnoksi’. Taman jalkeen niita ei voi enaa palaut-
taa elintarvikkeeksi eika kasittelyyn elintarvikeketjussa.

Porosta saatavien sivutuotteiden lahetykset tehdaan paa-
saantoisesti pakattuina ja paallysmerkittyina, elintarvike-
tai sivutuotelahetyksind.

Siilytys- ja varastointilimpétilat

Tuoreena +1°C, raja-arvo +3°C, pakastettuna -18°C

Kaupallinen asiakirja
Elintarvikekéyttéon meneville tuotteille laaditaan kau-

pallinen asiakirja kahtena kappaleena, alkuperaiskappale
vastaanottajalle ja jaljennds itselle.

Luokan 3 sivutuotekayttéon meneville tuotteille laaditaan
asiakirja kolmena kappaleena, alkuperaiskappale ja kak-
si jaljennosta. Alkuperaiskappale kuljetetaan lahetyksen
mukana lopulliseen maéarapaikkaan, jaljenndkset jaavat
lahettavalle laitokselle ja kuljetusliikkeelle. Kaupallisia
asiakirjoja on sailytettava vahintdan kaksi vuotta.

Asiakirjasta tulee ilmetéa seuraavat tiedot:

= lahetyspaivamaara

= |ahettavan laitoksen nimi ja osoite seka tarvittaessa
hyvaksymisnumero

= kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi ja osoite

= vastaanottajan, vastaanottavan laitoksen, nimi ja
osoite seka hyvaksymisnumero

= lahetettdvé luokan 3 sivutuote, sivutuotejakeen kuvaus
ja eldinlaji ’poron sivutuotteita’, kayttotarkoitus ’ei
ihmisravinnoksi’

= mahdollinen kasittely, tuore tai pakastettu

= maara, arvioitu tai punnittu

= paivaykset ja kuljettajan allekirjoitukset



Kuljetus astioissa

Kuvaus kuljetuksesta omavalvontapdivitykseen silloin kun

siiné kaytetdan kuljetusastioita.

Kuljetukseen kaytettavia astioita sailytetaan asianmukai-

sesti, kuljetusastiat ovat asianmukaisesti merkityt, ehjat,

tiiviit ja puhtaat.

= kuljetustoimintaa omalla kalustolla: astioille pitaa olla
pesumahdollisuus, jos ne eivat ole kertakayttoisia.

=  kuljetustoimintaa ostokuljetuksena: jos kuljettaminen ei
ole sivutoimista muulle laitostoiminnalle, kuljetusyritys
on oltava asianmukaisesti rekisterdity jaterekisteriin
tai Eviran sivutuotekuljetusten tai rehukuljetusten
rekisteriin.

Kuljetuksen maaranpéélaitos/laitokset on sivutuoteasetuksen
mukaisesti hyvaksytty (merkinta kaupalliseen asiakirjaan).
Epakohdat ja maaraajat korjaamiselle merkitaan ylos, pi-
detdan luettelo sivutuoteasetusten mukaisesti hyvaksy-
tyista laitoksista ajan tasalla, ellei vastaanottajalla ole
hyvaksyttya laitosta, ei toimituksia.

Omavalvontakirjanpito

Tasta myos kohta omavalvontasuunnitelmaan

= kaupalliset asiakirjat ovat asianmukaiset, esimerkiksi
malli

= sivutuoteldhetyksistd on kirjanpito (esim. malli, kau-
palliset asiakirjat)

= ilmoitukset kaatopaikalle toimittamisesta, on tarvit-
taessa tehty valmis ilmoituspohja.

= pidetédan kirjaa haudattavista sivutuotteista

= lampotilakirjaukset, taltiointi suoraan lampdotilojen
seurantajarjestelmasta, poikkeamien kirjauksiin suun-
nitelma omavalvontaan ja séilytysaika on asianmu-
kainen (2 v.)

= henkildiden koulutuksesta ja perehdytyksesta pide-
taan kirjaa

= muut toimijan omavalvonnassaan maarittelemat si-
vutuotteisiin liittyvat kirjaukset ovat asianmukaiset

= poikkeamien ja korjaustoimenpiteiden kirjausmenettely

= maaraajat ja seurantamenettely epakohtien korjaamiselle

= suunnitelmaa asiapapereiden arkistointiin, kuten
omavalvonnan kirjaukset, liikesalaisuudet, salassa
pidettavat, henkilotiedot, virallinen kirjanpito ym.



